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Neste artigo, noticiamos uma pesquisa bibliografica em desenvolvimento,
que tem o objetivo de analisar o campo lexical dos alimentos na primeira
edicéo do livro “Agua de alevante”: mais 28 historias para guardar, de Alana
Freitas El Fahl (2023), cronista de Feira de Santana, Bahia. A obra, marcada
pela metafora do tempo sorvido como pequenos goles de cha, retrata histo-
rias, memorias, personagens, aromas e sabores da infancia, adolescéncia e
maturidade. El Fahl recorda a culinaria afetiva sertaneja de Feira de Santana,
mencionando delicias servidas em tempos de fartura e escassez, como mo-
queca de ervilha com ovo, fritada de cebola, mexidinho de lombo, ensopado
de repolho, bolinhos de feijdo, cocada, doce de leite, arroz doce, bombom de
jenipapo etc. As etapas metodoldgicas incluem a revisao bibliogréfica, o le-
vantamento das lexias dos alimentos no texto de base, a organizacdao em glo-
sas e a sua classificacdo em macrocampos lexicais (alimentos do tempo da
fartura e alimentos do tempo da escassez) e microcampos lexicais. A analise
se fundamenta na Teoria dos Campos Lexicais de Coseriu (1977; 1987) e
consulta obras de referéncia como Castro (2001; 2022), Ferreira (2004),
Houaiss (2001) e textos sobre culinaria baiana e sertaneja, a exemplo de Que-
rino (1928), Branddo (1948), Pereira (1999) e Radel (2009; 2012). Pretende-
mos divulgar essa culinaria afetiva, contribuindo para o registro de verbetes
no Bahia de Todos os Pratos: dicionario da cozinha baiana. Esperamos tam-
bém destacar a presenca desse Iéxico na literatura baiana contemporéanea, re-
alcando aspectos da cozinha afetiva de Feira de Santana.
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